|.es kntrées

La Betterave Rouge — 14€

En déclinaison : confite au sel, en carpaccio et notes d'agrumes.

La Minute de Bar — 18€
Au couteau, céleri en rémoulade, condiment ail noir, citron confit

et pickles d’oignon rouge.

Le Risotto de Pomme de Terre — 18€ (en plat 26€)

Champignons de nos foréts, veau poché et fumé aux coques de noix.

Prix net, service compris



[.es Plats

Le Pigeon des Vosges — 28€
Réti au foin sur le coffre, les cuisses confites, purée grand-mére

et jus corsé.

La Poitrine de Cochon — 23€
Cuite doucement 24 heures puis rotie, jus réduit et cocotte

de légumes glacés.

La Truite d’Heimbach — 26€
En filet, pochée aux aromates, déclinaison autour de la carotte.
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En supplément : Ecrevisses pattes rouges de Thonnance-lés-Joinville

en nage +12€.

Le Bar de ligne — 30€
En filet, grillé sur la peau, sauce hollandaise et

jeune navet en textures.

Prix net, service compris




RESTAURANT

|.es Desserts

Le Coing — 12€

En tartelette meringuée et son sorbet.

La Pomme — 8€
Servie tiéde en écrasé sur un palais breton, caramel au beurre

et vanille de Madagascar.

La Figue — 10€

Crémeux au sésame noir et noisettes torréfiées.

Prix net, service compris



|.es Menus

Nos menus changent selon la saison et la créativité du chef.

Le Menu Affaire — 35€
Uniquement les midis

1 Entrée

1 Plat

1 Dessert

Le Menu Découverte — 45€
Uniquement les soirs

1 Entrée

1 Plat

1 Fromage

1 Dessert

+ L'Accord mets & vins par notre sommelier 22€ /convive

N’hésitez pas & préciser vos restrictions alimentaires

ou vos intolérances & notre équipe.

Prix net, service compris



RESTAURANT

SOFTS

Soda 3.50€
Jus de fruits Patrick Font 6.50€
Perrier 33cl 3.50€
Eau plate/pétillante 50cl 3.00€
Eau plate/pétillante 1L 5.00€
APERITIFS

Biére artisanale 6.50€
Picon biére 4.50€
Kir royal 13.00€
Kir vin 8.50€
Vermouth 6.50€

COUPE / VIN AU VERRE
Coupe de champagne 12.00€
Vin au verre 7.50€

Prix net, service compris

BOISSONS CHAUDES
Expresso

Décaféiné

Expresso rallongé

Cappuccino

Thé/Infusion

DIGESTIFS

Rhum, 4cl

Whisky, 4cl

Cognac, 4cl
Eau-de-vieartisanale, 4cl
Liqueur de Fleur / Fruit / Plante
Amaretto di Saronno Originale

Chartreuse verte, 4cl

Gin, 4cl

Consultez notre équipe pour
les spiritueux de prestige.

2.00€
2.50€
3.50€
4.00€
4.00€

12.00€
12.00€
13.00€
10.00€
8.00€
8.00€
8.00€
8.00€



RESTAURANT

Le Pain
La Ferme de la Souleuvre, Stéphane Nicolas et Caty Boch & Preny 54530

Le Cochon
Le Ferme de Brier & Havange 57305

Le Pigeon
Thierry Laurent & Gugney-aux-Aulx 88450

Le Veau et |’Agneau
Le Moulin des Essarts, Eric Pierrot & Removille 88170

Le Boeuf
Elevage Néel & Mars-la-Tour 54800

La Volaille
La Ferme du Grand Pré & Lorry Mardigny 57420

Les Légumes
Jardin agroécologique Aux Richesses & Lessy 57160

La Truite
Aux Sources du Heimbach, pisciculture de Philippe Billmann & Wingen 67510

Les Ecrevisses
Le Moulin aux Ecrevisses a Thonnances-lés-Joinville 52300

Les Huiles et Céréales
La Ferme Bel’Air a Landroff 57340

Les Herbes Aromatiques
Annie Bertin a Vendel 35140



